
II. IDENTIFICAÇÃO DE UMA AMOSTRA DESCONHECIDA 
 

PROVAS QUALITATIVAS PARA IDENTIFICAÇÃO DE GLICÍDEOS 
 

Maltosazona (p.f. 205-206 C)o

Prova de Molisch

Prova do Iôdo (Lugol)
(colocar no congelador)

Cor azul
Amido

Incolor
Sugere tratar-se de
um mono ou dissacarídeo

Cor amarela
Glicogênio
ou eritrodextrina

Prova de Barfoed

Nenhuma cor Anel violeta
Não é carboidrato É carboidrato

SUBSTÂNCIA  DESCONHECIDA

Nenhum precipitado ou
pptd. muito pequeno

Precipitado vermelho-laranja
em 10-15 minutos

Precipitado em
30-45 minutos

Sacarose Dissacarídeos
Teste Benedict (-)
Fermentável
Ferver com HCl e 
realizar Teste Seliwanoff
para detecção de frutose
 

Prova de Bial
(Orcinol-HCl)

Prova da
Fermentação

Bolhas de CO2 Nenhum CO2

Maltose Lactose
Não forma ác.múcico Verificar formação

de ácido múcico

Solução e pptd.
azul escuro esverdeado

Pentoses Hexoses

Marrom ou nenhuma
coloração

Prova de Seliwanoff

Incolor ou 
levemente corado

Vernelho ou
laranja-avermelhado (<15 min.)

Glicose ou galactose Frutose

Formação do ác.múcico

Galactose

Não forma ác.múcico
Glicose

fazer a glicosazona (p.f. 166Reação com
(Teste do ác. múcico) 

HNO3
oC)

Teste Benedict (-) 

Monossacarídeos

 


